
和食ディナー

シーボニア会席

※ご予約はご利用の2日前までにお願いします。
ご予約・お問い合わせは　　　　　　　　　　　　　　

TEL03-3503-6301
シーボニアメンズクラブ

東京都千代田区内幸町2-1-4　日比谷中日ビル1F

高橋和食料理長自ら、早朝の市場で厳選した冬の恵をシーボニア会席でお楽しみ頂けます。
チャコールコーナーや寿司コーナーでは、お好みの食材をお選びいただき、

その場ですぐに調理し、一番おいしい状態でご提供します。

魚介料理

肉料理 その他

お食事
　　稲庭うどん   　　 990円
　　鮭ハラス茶漬け  　　     　  1,430円
　　お新香   　　　　  　660円

チャコールコーナー

　かさご (塩焼・煮付) 　　 3,300円
　めばる (塩焼・煮付) 　　 3,300円
　鮭のハラス焼き  　　 1,100円
　丸干いわし       550円
　あさりの酒蒸し  　　　 1,320円
　本日の入荷　　　　　　　　　　　　時価

　牛串 (1本)   　　    　935円
　清流鶏   　　　 2,200円
　ラムチャップ        　　　　　　　   1,870円
　国産牛 ロース（200g） 　　 　6,600円
　特選和牛 ヒレ　（150g）　　   　8,800円
　五目さつま揚げ           　  990円
　季節の野菜焼き                             　 990円
　ざる豆腐   　　　    660円

お一人様料理  13，200円 (税込) ※価格は全て税込表示です

寿司コーナー
お刺身
　真たこ刺身　　　 　　 　　　  1,650円
　いか刺身　　　　　　　　　　　  2,200円
　貝の刺身盛合せ　　 　　  3,300円
　鮪トロ刺身  　　 　　　　3,850円
　江戸前にぎり
　   にぎり　　　 　　 　　　     3,300円
　   上にぎり　 　　　　　　　　　　  4,400円
　   特上にぎり　　 　　    　         5,500円
巻物
　   鉄火巻　　　 　　 　　　     3,300円
　   巻物盛合せ　　　　　　　　　　  2,750円
　   お好みにぎり
　　お好みのにぎりを単品でご注文いただけます

※価格は全て税込表示です

冬の味覚を取り揃え
香り高い会席料理に仕立ました。
秋の味と香りをご堪能ください。

先付
河豚皮　胡麻ポン酢
水菜　万葱　糸がき

蒸し物
白子スープ　茶碗蒸し
山葵　紅葉おろし 万葱

お造り
季節の三種盛り

焼物
鮟鱇柚庵焼

きゃら蕗　酢立　はじかみ

煮物
京がんもと冬大根の炊き合わせ

海老芋　水菜　針柚子

強肴
国産牛サーロインの炭火焼
甘長唐辛子　粒マスタード

食事
本日お薦めの握り寿司

止椀
赤出し味噌汁
水菓子

フルーツ盛り合せ

※ 仕入れの都合により、料理内容を変更する場合があります。
※ 前日迄にご予約下さいますようお願い申し上げます。
※ ご精算時に消費税10％を加算させていただきます。

※写真はイメージです


